ENTREES

k3 ok ok ok >k ckock ok

|'0s & Moelle Cuit & 'Ancienne et son Pain de Campagne 1GE

les Douze Escargots a I'ail et Amandes grillées |BE

Nage de Scampis aux Petits |égumes sauce Curry |8E

La terrine de Foie gras Maison 278
POISSONS

Le Dos de Saumon Rose a la Creme de Citron Vert 20

Filets de Sole aux Petits Légumes et Curry Zaf
Noix St Jacques Sur Son Lit d'Epinard créme S0E
ANGUILLE AU CHOIX -

Meunigre - Au vert - provengale - Delroeux 328
Créme ciboulette - graine de moutarde -Estragon 3ok

VIANDES

Rognon de Veau au vieux porto |3€
Supréme de coucou de Maline aux champignons 278
Filet pur nature 28€
Ris de Veau aux Cepes Jof
Sauce au choix :

Poivre - Champignons - Roquefort 4E

Cocktail Maison et sa mise en bouche

kkk ok k

La Rosace de Noix de Saint Jacques et Saumon Rose
Ou
Les Asperges Fraiches et Son [Euf Poché

kkkkkk

Scampis aux Saveurs Printanigres
Ou

Marmiton d'Escargots Petit Jean
3k 3k 3k sk ook skk sk

Granité au godt du jour

kkkkkk

La Fricassée d'Anguille & la Provengale
lu
le Dos de Saumon Rose a la Créme de Citron Vert

Ou

Supréme de Coucou de Maline Flambé au Calvados

kkk Kk

Le Nougat Glacé sur son Coulis de Fruits Rouges
Ou
| 'assiette du Fromager

Ou

|'irrésistible Irish Coffee

Prix : 92€ avec une entrée au Choix Bag avec vins sélectionnés
B2E avec deux entrées au Choix 79€ avec vins sélectionnés



DESSERTS

Glaces

Vanille - fraise - chocolat

Dame Blanche

Trilogie au Chocolat

Nougat Glacé sur son Coulis de fruits rouges
Tarte aux Pommes flambée boule de Glace
Crépe flambée Grand Marnier

Café Gourmand

Colonel ( Sorbet Citron et Vodka)

Sorbet Pomme verte Calvados

Fromages

Chevre Rati au Miel des Fleurs du Pays
Plateau du Fromager

Millefeuville au Roquefort Aromatisé a L'Armagnac
Toast Brioché au Maroilles sur sa Salade Gourmande

17
0E
0E
|0E
Vi
Vi
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|2E
|28
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L’Escanguilles
Vous Présente

Son menu degustation

Du Mois d Avril







